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Entradas:

 • Timbal fresco de quinoa y langostinos
con vegetales de estación.

 • Humita norteña: Sopa cremosa hecha a base de maíz, 

queso, acompañada de salsa picante.

•Dúo de empanadas argentinas: rellenas de carne y 

verduras y/o empanada vegetariana 

First Courses:

 • Fresh quinoa and prawn timbale 
with seasonal vegetables.

 • Northern humita: Creamy soup made with corn and 

cheese, accompanied by spicy sauce. 

• Baked duo of "Argentinian empanadas": Filled with meat 

and vegetables and/or vegetarian empanada.

Entradas:

 • Timbale fresco de quinoa e camarões
com vegetais da estação.

 • Pamonha du norte: Sopa cremosa feita com milho e 

queijo, acompanhada de molho picante.

• Dupla de empanadas argentinas: recheadas com carne e 

legumes e/ou empanada vegetariana
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Platos Principales:

 • Bife de chorizo Angus con papas rústicas, romero, 
tomates confitados y cebolla caramelizada.

 • Bondiola braseada en cocción lenta con salsa de miel, 
vino blanco y jengibre acompañada de batatas asadas y 

peras salteadas en compresión.

 • Pesca del día con timbal de calabaza y 
vegetales baby al vapor.

• Ravioles de calabaza, queso azul y nueces en masa de 
espinaca con salsa fileto y vegetales.

Main Courses:

 • Angus steak (Bife de Chorizo) with rustic potatoes, 
rosemary, tomato confit and caramelized onion.

 •Slow cooked pork shoulder braised with honey, white 
wine and ginger sauce, served with roasted sweet potatoes 

and lightly sautéed pears.

 • Catch of the day with pumpkin timbale and 
steamed baby vegetables.

• Pumpkin ravioli, blue cheese and walnuts in spinach 
dough with fileto sauce and vegetables.

Pratos Principais:

 • “Bife de chorizo” Angus com batata rústica, alecrim, 
tomate confit e cebola caramelizada.

 • Paleta de porco cozida lentamente com molho de mel, 
vinho branco e gengibre, servida com batatas doces 

assadas e peras levemente salteadas.

 • Peixe do dia com timbale de abóbora e 
legumes baby no vapor.

•Ravióli de abóbora, queijo azul e nozes em massa de
 espinafre com molho de filé e legumes.
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Postres:

 • Flan clásico de huevo con aromas cítricos decorado 
con dulce de leche y crema de leche.

 • Pavlova: Merengue crujiente relleno de crema batida, 
frutos rojos y miel de caña.

• Mousse de dulce de leche, de textura suave y espumosa 
con corazón de dulce de leche.

Desserts:

 • Classic egg flan with  a hint of citrus, garnished with 
dulce de leche and fresh cream.

 • Pavlova: Crispy meringue filled with whipped cream, red 
berries and honey.

• Dulce de leche mousse, with a soft and foamy texture 
with a dulce de leche heart.

Sobremesas:

 • Flan clássico de ovo com toque citrico, decorado com 
doce de leite e creme de leite.

 •  Pavlova: Merengue crocante recheado com chantilly, 
frutas vermelhas e mel.

• Mousse de doce de leite, de textura macia e espumosa com 
coração de doce de leite.
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Bebidas Incluidas 

VINOS DE BODEGAS SALENTEIN

• Vino tinto Portillo
•Vino blanco Portillo

• Agua mineral
• Gaseosas
• Cerveza

Beverages Included
 

WINES FROM BODEGAS SALENTEIN

• Portillo Red Wine 
•Portillo white wine 

• Mineral Water
• Soft Drinks

• Beer

Bebidas Incluidas

VINHOS DE VINÍCOLAS SALENTEIN

• Vinho tinto Portillo  
•Vinho Branco Portillo 

• Agua Mineral
• Refrigerantes

• cerveja
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